
Scottata di polipo con julienne di porri croccanti e crema di bagna cauda

Dolce Torta chantilly e fragole "Personalizzata"  con Prosecco e Moscato

Bevande Acqua minerale naturale e frizzante in bottiglia
Vino Piemonte DOC Rosso "Dezzani"
Vino Bianco Roero Arneis "Dezzani”

Caffè e Amari (limoncello, sambuca, san simone, grappe)

Guancia di vitello al barbaresco con polenta croccante e cipolla caramellata

1 Filetto di orata in carta fata con verdurine 
Cubo di spada ai pistacchi su crema di patate, melanzane e menta

Antipasti

Primi

Secondo

Orecchiette con guanciale e pecorino su crema di broccoli
Ravioli ripieni di scamorza e mozzarella di bufala saltati con pachino e basilico
Ravioli neri ripieni di rombo e mozzarella di bufala su ragù di gamberi

Tagliata di vitello con patate al forno 

Flan di verdure con fonduta di castelmagno

Risotto Ultimo Borgo (salmone, gamberi, brandy e menta)
Risotto porri e fonduta con riduzione di miele e barolo

Vitello tonnato alla vecchia maniera
Battuta di carne cruda con scaglie di grana

3
Calamaro su crema di baccalà e riso venere
Gamberoni sfumati al brandy

Maccheroncelli con radicchio e salsiccia di Bra

Carne salada con castagne, miele e castelmagno

Tel: 011 8975846 - Email: info@golfsettimo.it - Web: www.golfsettimo.it
Ristorante Ultimo Borgo - Strada Cebrosa 166 - Settimo Torinese (TO)

Da 0 a 3 anni: gratuito con possibilità di seggioloni

Menù Degustazione
RISTORANTE HOTEL FORESTERIA  L’ULTIMO BORGO

Per i Bambini riserviamo il seguente trattamento:

Da 4 a 10 anni: Affettati - Pasta pomodoro e basilico - Cotoletta con patatine - Costo € 30,00

Offerta Ristorante Ultimo Borgo € 60,00

2 Risotto cacio e pepe con polvere di caffè
Orecchiette con totanetti, rucola, pecorino e pachino

Il menù degustazione è composto da 3 antipasti, 2 primi ed 1 secondo a scelta tra i seguenti


